
    

 

Scheda tecnica 
 

Classificazione: salento igp rosso 

Varietà: Primitivo da uve biologiche 

Annata:  2014 

Luogo di produzione: Cutrofiano 

Tipologia Terreno: Sabbioso, limoso, argilloso 

Sistema di allevamento:  Guyot 

Resa x ettaro uve/vino: 80 q / 48 hl 

Vinificazione:  Macerazione sulle bucce 

Fermentazione alcolica:In acciaio inox circa 20gg 

Affinamento: In bottiglia 

Gradazione alcolica: 14,00% 

Acidità totale:  5,10 gr/lt 

Imballaggio: CT da 6 bt x75cl / 12 bt x37,5cl 

 
 

Abbinamenti 
Pezzetti di cavallo alla salentina, Agnello in umido e 

Baccalà alla livornese 
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